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  En los principales mercados 

compradores, se detecta un 

aceleramiento en la búsqueda de 

normativas que garanticen la   

INOCUIDAD de  los alimentos que 

se comercializan y consumen 



       CADENA 
ALIMENTARIA  

 CUYA CONDICIÓN PRINCIPAL, 
GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE 

LOS ALIMENTOS 

 -  PRODUCCIÓN PRIMARIA 

 -  TRANSPORTE 

 -  COMERCIALIZACIÓN 

 -  CONSUMIDOR 

 



  LA INOCUIDAD…….. 
 
Es la garantía de que los 
alimentos no causarán daño al 
consumidor cuando sean 
ingeridos o preparados de 
acuerdo con su uso previsto 



         ASEGURAMIENTO DE  
     LA INOCUIDAD ES:     

 
Conjunto de condiciones y medidas 

necesarias durante la producción, 

elaboración y almacenaje, distribución 

y preparación de los alimentos para 

asegurar que, una vez ingeridos no 

representen un riesgo apreciable para 

la salud 



- RIESGO: 
  La probabilidad de ocurrencia de un 

peligro 

- PELIGRO: 
  Agente biológico, químico o físico 

presente en el alimento, o bién la 
condición en que éste se halle, que 
puede causar un efecto adverso para 
la salud 



¿POR QUÉ AUMENTAN LOS 
PELIGROS Y LOS RIESGOS ? 

- Cambios en los sistemas de distribución   

- Nuevos productos y nuevas tecnologías de producción y 

conservación 

- Nuevas formas de consumo (alimentos preparados) 

- Presencia de patógenos  e introducción de estos en 

diferentes áreas geográficas 

- Cambios inmunológicos en ciertos segmentos de la  

población 

- Abastecimiento global 











¿POR QUÉ AUMENTAN LOS PELIGROS Y 
LOS RIESGOS  EN LAS FRUTAS Y 
HORTALIZAS FRESCAS? 

- Se consumen más productos frescos 

- Aparecen más productos exóticos 

- Muchas de ellas se consumen crudas 

- En algunos casos  no están sujetas a ningún 
tratamiento “ letal ”  para los  m.o. 

- Mayor participación en el comercio 

  internacional  

- Mejores técnicas de detección de brotes en       
este tipo de productos 











LOS SISTEMAS DE 
ASEGURAMIENTO               
DE LA INOCUIDAD  

  Concepto de salvaguardar la salud a 
través de productos saludables y 
seguros 

 - Basado en manejos que minimizan 
el impacto y deterioro ambiental 

 - Asegurando una actitud responsable 
frente a la salud  

 - Manteniendo la confianza de los 
mercados consumidores 



¿PORQUE SURGE ESTA  
          NECESIDAD?  
 

-  GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS SEAN APTOS  
   PARA EL CONSUMO 

-  DAR CONFIANZA A LOS CLIENTES EN MERCADO  
INTERNO Y EXTERNO 

                  
          PROTEGER AL CONSUMIDOR 



 
INOCUIDAD Y LAS      
              ETA 

En el mundo 
- 840 millones de personas no tienen acceso a 

suministro suficiente de alimentos de calidad 

adecuada 

- 1.500 millones de episodios de diarrea 

anualmente  

- Cerca del 70% de los casos de diarrea  son 

causados  contaminación biológica  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
RESPONSABILIDAD DEL 
ESTADO           
 

  Proteger a los consumidores de 
enfermedades o daños causados por 
alimentos  

  Sensibilizar a los diferentes actores 
de la cadena alimentaria sobre los 
sistemas de aseguramiento de la 
inocuidad 



RESPONSABILIDAD DE LOS 
PRODUCTORES, 
EXPORTADORES, 
TRANSPORTISTAS… 

-  Abastecer de alimentos saludables y   
seguros 

-  Proporcionar información que de  
confianza a sus clientes 



COMERCIALIZACIÓN 

ES REALIZADA EN LA CALV CUYA 

FUNCIÓN ES LA FACILITACIÓN DE 

LA COMERCIALIZACIÓN, 

MANTENIENDO CONDICIONES Y 

ACCIONES PARA CONSERVAR LA 

INOCUIDAD 



NUESTRA RELACIÓN CON 
LA INOCUIDAD  

-  APOYO PERMANENTE A NUESTROS      

CLIENTES Y USUARIOS  

- APORTE DE ELEMENTOS NECESARIOS  

PARA ASEGURAR SUS PRODUCTOS 

- OFRECER SERVICIOS EN NUESTRAS 

  INSTALACIONES  

    
  

 



CENTRAL DE ABASTECIMIENTO  
LO VALLEDOR 

- SOMOS EL MERCADO HORTOFRUTÍCOLA MAS 
GRANDE E IMPORTANTE DEL PAÍS  
  

- PARA LA ATENCIÓN DE NUESTROS  
CLIENTES VIGILAMOS LOS  
ASPECTOS CRÍTICOS 

 
- APLICAMOS  PLANES HIGIÉNICO  

SANITARIO DEL RECINTO  



ASPECTOS CRÍTICOS 

   LA VIGILANCIA DE ELLOS PERMITE QUE    

CLIENTES Y USUARIOS PUEDAN 

DESARROLLAR SU ACTIVIDAD, CON EL 

MENOR RIESGO POSIBLE PARA SUS 

PRODUCTOS Y COMO CONSECUENCIA 

PARA LOS CONSUMIDORES 



CUALES SON LOS 
ASPECTOS CRÍTICOS 

-  RESOLUCIÓN SANITARIA, CUANDO  
CORRESPONDA 

-  ABASTECIMIENTO DE AGUA, CALIDAD 
POTABLE 

-  EVACUACIÓN AGUAS RESIDUALES, 
DOMESTICAS Y RILES 

-  BATERÍAS DE SERVICIOS HIGIÉNICOS, USO  
PÚBLICO 

-  PLAN HIGIÉNICO SANITARIO 



PLAN HIGIÉNICO 
SANITARIO 

 
  LA  GENERACIÓN  SE BASA  EN: 

 

-   CONTROL DE PLAGAS 

-   PROGRAMA DE HIGIENE Y SANITIZADO  

 PERIÓDICO 

-   RECOLECCIÓN DE RESIDUOS SÓLIDOS          

    PERMANENTE 



IMPORTANCIA DE LA 
INOCUIDAD EN EL SECTOR 

HORTOFRUTÍCOLA 



PÉRDIDA DE LA CALIDAD DE 
VIDA……..  

E INCLUSO DE LA VIDA 





                                                 MUCHAS  GRACIAS ……. 


